LUNDI
1MHO0-15H00

DU MARDI AU VENDREDI
1MHO0-15H00
17H00-23H00

COCKTAILS BAR

RUE DU BOURG 16, 3960 SIERRE
WWW.LERESTOSIERRE.CH

SAMEDI
17H00-23H00

DIMANCHE FERME

« LE CORDON BLEU, C’EST L’ART DE SUBLIMER LA SIMPLICITE POUR
OFFRIR UN MOMENT DE PUR RECONFORT. »

NOS TARTINES AU LEVAIN & CO

LA VERSION GRANDE DE NOS TARTINES EST
SERVIE AVEC UNE PETITE SALADE MELEE OU
NOS FRITES MAISON

TARTINE TARTARE DE BOEUF 16.-/32.-

Coupé au couteau et rebibe d’alpage

TARTINE DE CAMPAGNE 12.-/ 24.-

Terrine de campagne maison, oignons et cornichons

TARTINE BURRATINA 12.-/ 24.-

Avec jambon cru et chimichurri

TARTINE RATATOUILLE 12.-/ 24.-

Ratatouille maison, chevre frais et huile de courge

TARTINE RACLETTE  11.-/ 22.-

Fromage Al raclette Fondue de nos a]pages, pommes de terre

PLANCHETTE DEGUSTATION 36.-

Tartine tartare de boeuf, tartine de campagne, tartine burratina et
jambon cru du valais

PLANCHETTE DES COPAINS 32.-
JAMBON 12.-

LARD 10.-

VIANDE SECHEE 16.-

COPPA 14.-

SALADE LE RESTO 22.-

Roquette, ceufs, tomates cerises, coppa du valais et rebibe
d'alpage

SALADE DE SOT-L’Y-LAISSE EN PERSILLADE 19.-
SALADE VERTE/ MELEE 8.-/10.-

SIVOUS EN VOULEZ ENCORE
PORTION DE FRITES MAISON 6.-
NOS FRITES A LA TRUFFE 12.-

NOS CORDONS BLEUS
MAISON & CO

L'AUTHENTIQUE 41.-

Quasi de veau, fromages d’alpage et jambon cuit

LE TERRE & MER 36.-

Filet de cochon, ragodt de gambas et bisque de homard

LE MEDITERRANEEN 36.-

Poitrine de poulet, fromages d’alpage, burratina, chimichurri et
P g pag
jambon cuit

L’AUBER’GIN 26.-

Aubergines, fromages d’alpage, pesto de noix, tomates séchées, Gin
Mare et ratatouille maison

LE CHICKEN YAKI 36.-

Filet de cochon mariné au teryaki, fromages d’alpage et katsuobushi

LE “Big Cordon Bleu” 34.-

Poitrine de poulet, sauce “BCB” maison, fromages d’alpage et lard
de Steve Crettaz a Ayent

LE VALAISAN 41.-

Boeuf d'Hérens, fromages d’alpage, viande séchée de la Boucherie
Saint André a Chamoson

L'EXTRAVAGANT 49.-

Quasi de veau, fromages d’alpage, morilles, foie gras et truffe de
chez Rose-Marie

LE TRADITIONNEL WIENER SCHNITZEL 48.-

Escalope de longe de veau panée, frites maison et salade mélée

LES DESSERTS
BROWNIES CHOCOLAT ET GLACE VANILLE 12.-
MERINGUES DOUBLE CREME DE GRUYERE 14.-
GRILLOTTES AU KIRSCH 14.-
SORBET ABRICOT ABRICOTINE 12.-
CHOIX DE GLACES ET SORBETS 4.-/Boule

TOUS NOS CORDONS BLEUS SONT ACCOMPAGNES D’UNE PETITE SALADE MELEE ET DE FRITES MAISON.

UN SUPPLEMENT DE 8.- VOUS SERA DEMANDE POUR LA VERSION TRUFFE (FRITES MAISON, PARMESAN, HUILE DE
TRUFFE ET TRUFFE DU VALAIS)

ORIGINES DES VIANDES : BOEUF, VEAU,VOLAILLE ET COCHON SUISSE / FRUITS DE MER ESPAGNE



